
un formAt Pour ChAque meSSAGe, 
une offre ComPlète.

Une gamme d’espaces élargie

Parce que nous connaissons parfaitement nos partenaires, nous savons proposer 

une solution adaptée à chacun, à chaque stratégie, à chaque budget.
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Site web
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Sous forme d’images haute résolution (300 dpi) en EPS, TIFF, JPEG ou PDF.
Si vous le souhaitez, nous pouvons réaliser votre annonce. Contactez-nous !

www.petitfute.com

le Petit  futé a  déployé sa présence sur  le  web avec :

le Petit  futé est le  seul  éditeur à  proposer l ’ intégral ité 

de son contenu rédactionnel  en l igne et  en l ibre accès.

● Plus de 2 millions de visiteurs par mois* choisissent de consulter

les pages Petitfute.com pour consommer malin ou préparer leur voyage.

● Plus de 7,2 millions de pages* sont visitées mensuellement. 

● Plus de 312 000 membres échangent régulièrement sur notre forum

et ont publié plus de 75 000 avis et commentaires utiles.

● Plus de 520 000 adresses sont librement accessibles 

et commentées par nos experts.

*(source Xiti août 2011)

Profitez de cette popularité et  optimisez votre présence sur  le  web !
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Triel-sur-Seine
pARC AUX eToiles
2, rue de la Chapelle & 01 39 74 75 10,  
01 39 70 96 78. Fax : 01 39 74 92 74
http://parcauxetoiles.free.fr
parcauxetoiles@wanadoo.fr
Ouvert le mercredi de 15h30 à 17h ; le dimanche à 
partir de 15h (dernière visite à 17h). Et pendant les 
vacances scolaires du lundi au vendredi de 15h30 à 
17h. Adulte : 6,50 € (5,50 € le dimanche). Enfant : 
5,50 € (4,50 € le dimanche).
Installé dans un parc arboré, juste au côté de 
l’Observatoire, dont le succès auprès des écoliers 
dans les années 1970 fut à l’origine de sa création 
en mars 1991, le site du Parc aux Etoiles abrite 
700 m2 d’exposition en lumière noire racontant 
l’Univers et l’Espace. L’infiniment grand y est très 
fidèlement respecté : le ciel est représenté en 3 
dimensions, et ce sont environ 22 000 étoiles en 
couleurs qui y brillent de tous leurs feux devant 
les regards émerveillés des grands et des petits. 
Ceux qui souhaitent s’initier à l’astronomie et ce 
qui l’entoure trouveront ici un large panel d’in-
vitations au voyage : visites de l’Observatoire, 
conférences et débats, expositions, observations 
à la plus grande lunette de France — accessible 
tous les soirs, sur réservation, selon la saison et si 
les conditions atmosphériques le permettent —, 
30 vitrines en lumière noire, dioramas uniques au 
monde relatant l’histoire du Cosmos mais aussi 
l’aventure et la conquête spatiale. Récemment, 
une nouvelle attraction a été aménagée dans le 
parc : le «chemin des planètes» permet d’explorer 
le système solaire sur la terre ferme, en quelques 
instants seulement et à grandes enjambées.

lA GRAnGe DU peTiT RAT MUloT
146, rue paul-Doumer & 01 39 70 63 59 
www.lagrangedupetitratmulot.com 
lagrange-restaurant@orange.fr 
3 semaines en été. Ouvert du mardi au samedi le midi 
de 12h à 14h et le soir de 19h à 21h30. Réservation 
recommandée. Menu unique à 23 € (menu-carte). 
Menu enfant : 10 €. Formule du midi : 12 € (et 
14 €). Vin au verre. Chèque Vacances, Chèque 
Restaurant. Accueil des groupes. Chaises bébé. 
Boutique (epicerie et magasin de décoration).
La Grange propose une carte offrant un large 
éventail de la cuisine de montagne. C’est un peu la 

Savoie à Triel. Ainsi, la tartiflette avec son reblochon 
est une des grandes spécialités du nouveau chef. 
A souligner, une belle grisonnette composée de 
reblochon, d’emmental fondus à l’ail sur lit de 
pommes de terre recouvert de viande des grisons. 
Il y a aussi les spécialités de palette, qui changent 
à chaque saison, et notamment celle du boucher 
avec son assortiment de tartares. La Grange propose 
également un large éventail de charcuteries de 
montagne servi sur de petites planches de bois, 
de salades, des grillades et même des galettes 
salées incorporant, inévitablement, des produits en 
provenance de la montagne. Depuis peu, l'établis-
sement s'est doublé d'une épicerie de montagne 
et d'une boutique de décoration, situé au 148, 
juste à côté. "Le Cellier" vous permet ainsi de 
louer appareils à raclette ou à fondue pour passer 
une bonne soirée entre amis à la maison avec les 
produits que vous aurez acheter sur place. Pour ne 
rien gâcher, l’accueil est très souriant et le service 
impeccable. Au propre comme au figuré, La Grange 
fait recette dans sa région.

Villennes-sur-Seine
l’AUBeRGe De l’ile-De-FRAnCe
705, avenue Foch  
& 01 39 75 33 91. Fax : 01 39 75 25 78
Ouvert du mercredi au lundi le midi et le soir. Menus 
de 23 € à 45 €. Jardin. Terrasse.
Une belle demeure, excentrée du centre-ville, sa 
terrasse (50 couverts), à l’ombre des marronniers, 
donnant sur un joli jardin fleuri, et, à l’intérieur, sa 
coquette salle (35 couverts) tomettes au sol, tissu 
aux murs, cheminée et tables joliment nappées ; 
à l’étage, son autre salle ouverte aux repas d’af-
faires ou de famille… Voilà le cadre d’une auberge 
tenue par une Bretonne d’origine et de caractère, 
appréciée depuis bientôt 20 ans par les habitants 
pour son accueil et sa cuisine traditionnelle. Deux 
cartes variées ainsi qu’une admirable cave (3 000 
bouteilles de riches cépages) y sont présentées 
à l’année : on dégustera au choix, en entrée, des 
œufs soufflés au foie gras ou le pressé de raie à la 
vinaigrette de noisette, en plat principal, la poêlée de 
gambas au whisky ou les ris et rognons de veau aux 
champignons des bois. Puis, repu et charmé par les 
saveurs, on décidera soit de revenir, soit de profiter 
du service de traiteur à domicile de la maison.

Cuisine de montagne

LA GRANGE 
DU PETIT 

RAT MULOT
146, rue Paul-Doumer  

78510 Triel-sur-Seine

01 39 70 63 59
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de préserver ces arbres remarquables. Accro-
Bréau est la garantie d’une journée agréable et 
dépaysante.

Pouilly-le-Fort
Cette charmante commune longtemps méconnue a 
vu arriver depuis une dizaine d’années un vrai regain 
de faveur. En témoignent l’arrivée de nouveaux 
habitants et la restauration de la plupart des vieilles 
bâtisses délaissées. Outre ses belles maisons 
rurales, Poully peut s’enorgueillir d’une superbe 
ferme fortifiée, flanquée de deux belles tours, et 
de la maison école…

le POuillY
1, rue de la Fontaine 
Hameau de Pouilly-le-Fort & 01 64 09 56 64  
Site Internet : www.lepouilly.fr Menu le retour du 
marché et son verre de vin à 23 € le midi en 
semaine. Menu idées d’hier et d’aujourd’hui à 
43 €. Menus à thèmes à 45 € et 70 €. 
La vieille ferme briarde a été magnifiquement 
restaurée. Préservées, les pierres et poutres 
anciennes donnent à cette table un cachet unique. 
Dans la belle salle rustique rehaussée d’une 
splendide mezzanine aux balustres de chêne, les 
tables recouvertes de nappes immaculées et la 
vaisselle étincelante sont une invitation à s’asseoir 
confortablement sur les chaises douillettes. Si 
Simone Desideri et Philippe Malherbe, les hôtes 
de ce lieu, ont réussi à créer un paradis pour 
gastronomes, le chef, Anthony Valette, est un 
virtuose dans son domaine. Epaulé par une brigade 
de six cuisiniers, il présente une cuisine créative, 
voire audacieuse tout en mettant l’accent sur les 
produits de saison et le mélange harmonieux des 
saveurs. « Une cuisine de passion et de pulsion 
faite pour le plaisir et l’émotion », comme il la 
décrit volontiers. Chaque jour, il élabore un menu 
Retour du Marché, et sa carte et ses deux menus 
à thèmes changent tous les quinze jours. Après 
la mise en bouche, vous pourrez ainsi déguster 
la figue noire en éclats avec pétales de menthe 

et roquette sauvage au sésame, le homard bleu 
frotté à la vanille bourbon caché sous de jeunes 
pousses et basilic douceur nectarine et jus léger, 
la côte de veau à la tomate et grenaille de l’île 
de Ré avec sauce paloise Henri IV, l’épaisseur de 
cabillaud rôtie au four agressée à la mortadelle 
pistachée avec billes de tomates aigres-douces 
et yaourt nature, et pour terminer en beauté, les 
fraises confites au sirop à la vanille Bourbon et 
onctueux au fromage blanc et glace à la fraise. 
Une symphonie de saveurs riches en surprises. 
Une excellente adresse à découvrir.

Réau
auBerGe le reau   
12, rue Frédéric-sarazin & 01 64 13 00 77 
Site Internet : www.auberge-le-reau.cm Ouvert le 
midi du lundi au vendredi, le vendredi soir, le samedi 
soir et le dimanche sur réservation à partir de 10 
personnes. Menus à 23 € (le midi), 28 €, 35 € et 
40 €. Grand choix de vins AOC.
Depuis onze ans, Janine Lantoine et son fils Patrick, 
chef de cette excellente table réputée dans toute la 
région, servent une cuisine traditionnelle goûteuse. 
Située juste en face de l’église, donc facile à 
localiser, le cadre de cette auberge fleurie avec 
goût est agrémenté d’une cheminée près de laquelle 
il fait bon, à la morte saison, apprécier les spécialités 
saisonnières, plats cuisinés à l’ancienne, auxquelles 
est ajoutée une pointe d’originalité. Rosace de 
jeunes poireaux au saumon fumé, millefeuille de foie 
gras à la betterave, foie gras poêlé et sa confiture 
d’oignons, terrine de Saint-Jacques, blanquette de 
lotte aux moules, foie de veau poêlé au vinaigre 
de framboise, pièce du boucher et sa crème de 
Brie, tarte Tatin glace vanille, tarte aux figues en 
saison, crêpe et poire façon Belle-Hélène, biscuit 
juste cuit au chocolat… La magnifique salle du 
fond d’environ 150 personnes est réservée aux 
séminaires, banquets, mariages, repas d’affaires… 
Plus loin, la piste de danse et l’été, la terrasse. 

 AUberge Le Réau AUberge Le Réau
12 rue Frédéric Sarazin - RN 15 - 77550 Réau
Tél. 01 64 13 00 77 - Fax 01 64 13 00 33
contact@auberge-le-reau.com - www.auberge-le-reau.com
Bar Brasserie
Du lundi au vendredi midi
Formule à partir de 12 € 

Restaurant 
Menu de 23 à 40 € + carte

Repas de famille
Repas de mariage
de 56 € à 79 €
Séminaire

  Piste de danse
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ParC Et JarDInS Du CHatEau DE 
GrouSSay
Château de Groussay – route de Versailles
& 01 34 86 94 79. fax : 01 34 86 91 47
www.chateaudegroussay.com
contact@chateaudegroussay.com
Fermé de novembre à mars. Ouvert du mercredi 
au dimanche et les jours fériés de 10h à 19h. 
Gratuit jusqu’à 12 ans. Adulte : 7 €. Forfait 15 € 
parc et château.
C’est le millionnaire Charles de Beistegui, aidé de 
l’architecte cubain Emilio Terry, qui aménagea le 
parc à l’anglaise de 30 hectares, et s’inspirant des 
goûts du XVIIIe, éleva de 1939 à 1950 plusieurs 
fabriques classiques ou exotiques autour des 
bosquets, près de la rivière et dans les bois : une 
volière, un théâtre de verdure orné de statues, un 
pont vénitien à colonnades palladiennes qui passe 
la rivière dit pont Palladio, le temple de l’Amour, 
une pyramide (symbole ésotérique présent dans 
tous les jardins à la mode dès le XVIIIe), une pagode 
chinoise, la tente tartare qui abrite un décor en 
carreaux de Delft, enfin l’obélisque avec son escalier 
en spirale (dernier élément érigé) qui forment un 
ensemble harmonieux dans une atmosphère unique, 
presque surréaliste, où les «folies» d’un homme 
se mêlent à la nature. Réalisation exceptionnelle 
par son originalité, le château de Groussay et son 
parc fabuleux sont désormais classés Monuments 
historiques depuis 1933.

le couvert
la PlaCE
7, place de la libération & 01 34 86 01 30
Ouvert du lundi au mercredi, le vendredi et le samedi 
le midi et le soir ; le jeudi midi ; le dimanche midi. 
Carte : 25 € environ.
Idéalement situé sur la place de l’Eglise, où il installe 
sa terrasse, ce charmant restaurant, très accueillant, 
invite ses convives dans l’alliance «tendance» du 
moderne et du rustique qui compose sa décoration. 
Des plats comme l’entrecôte épaisse ou le steak 
César (tartare poêlé) connaissent un vif succès. 
En plat, vous avez le choix entre les nombreuses 
salades composées, le steak de thon grillé, les 
travers de porc marinés et grillés ou les tartares, 
grande spécialité de la maison. Le tout accom-
pagné de frites fraîches, elles aussi faites maison. 
Enfin, pour finir sur une note gourmande, le chef 
propose des profiteroles dont vous vous souviendrez 
longtemps ou une fondue au chocolat (pour deux 
personnes). Le tout, arrosé si vous le souhaitez, des 
bons vins présentés sur la carte. L’ambiance, réso-
lument conviviale, est très appréciée. Pour ajouter 
au côté tendance du restaurant, tous les trois mois, 
des expositions de peinture et de photographies sont 
présentées sur les murs de la maison. Sans oublier 
les groupes de musique qui, quelques vendredis 
soir par mois, viennent animer la salle principale. 
Un très bon moment à passer.

lE BIStrot DES tourS
5, place de la libération & 01 34 86 00 43 
www.bistrotdestours.com 
Ouvert du mardi au dimanche de 7h45 à 19h. Carte : 
15 € environ. Planches à partir de 9,50 €. Terrasse.
Philippe et Corinne accueillent leurs hôtes dans un 
charmant restaurant aux airs de bistrot vraiment 
très convivial. Le décor est très réussi avec son bar 
boisé, ses affiches au mur faites d’étiquettes de 
vin, ses grands abat-jour de couleur sombre et ses 
tables bien présentées. Le restaurant a complété 
son offre de salles avec une cave voûtée magni-
fique. Originalité du bistrot : ici, on ne mange pas 
sur des assiettes mais sur des planches en bois. 
Les grandes planches pour les plats, les petites 
pour les desserts. Et ces belles recettes, à la fois 
traditionnelles et inventives, sont toutes composées 
à partir de produits frais de grande qualité. Tout est 
fait maison, du concassé de tomates à la pâte du 
crumble aux pommes. Le chef veille à la qualité 
de ses plats, de ses produits (tout particulièrement 
des viandes, de la charcuterie et des desserts) et 
à leur présentation. De septembre à octobre, la 
maison propose également un bar à huîtres le 
premier dimanche de chaque mois, achetées chez le 
poissonnier d’en face. Autre spécialité de la maison 
à ne surtout pas manquer : les bruschettas, faites 
exclusivement à partir de pain Poilâne poivré, qui 
gratine très bien.

5, place de la Libération
78490 Montfort-l’Amaury

01 34 86 00 43

300 ® cadeaux - Bijoux et montres

cHauMeT
12, place Vendôme (1er) & 01 44 77 24 00
www.chaumet.com
M° concorde ou Tuileries
Ouvert du lundi au samedi de 10h30 à 19h.
Dans cette boutique historique, l’un des grands 
noms de la joaillerie française présente depuis plus 
de 220 ans ses différentes collections. L’atelier est 
encore abrité dans ses lieux chargés d’histoire. Dès 
l’entrée le ton est donné : un portrait de l’impératrice 
Marie-Louise de Habsbourg-Lorraine vous accueille. 
Deuxième épouse de Napoléon Ier, elle porte sa robe 
de couronnement et les joyaux réalisés pour elle 
par le fondateur de Chaumet, Marie-Etienne Nitot. 
Au premier étage, se trouve le somptueux salon 
d’apparat classé Monument Historique depuis 1927. 
L’intégralité des archives de Chaumet depuis 1832 
est également conservée. Signe de modernité, un 
ascenseur en verre relie les deux étages. En tout 
300 m2 séduisent des visiteurs ébahis tant par les 
sublimes créations que par le lieu.
autre adresse : 56, rue François-1er (8e) & 01 
44 77 26 26.

VaN cLeeF & aRPeLS
24, place Vendôme (1er) 
& 01 53 45 35 50
www.vancleef-arpels.com
M° Pyramides, Tuileries ou Madeleine
Ouvert du lundi au vendredi de 10h30 à 19h ; le 
samedi de 11h à 19h.
Cela fait plus de 100 ans que cette célèbre maison 
offre aux femmes des créations plus somptueuses 
les unes que les autres. Installée depuis 1906 sur la 
place Vendôme, Van Cleef & Arpels a su évoluer au fil 
des années en innovant et en poussant toujours plus 
loin son étonnant savoir-faire. Cette prestigieuse 
enseigne a fait sienne les motifs liés aux contes de 
fées. Ils essaiment encore aujourd’hui les collec-
tions. La haute joaillerie lui doit de nombreux brevets 
comme par exemple le « Serti mystérieux » mis au 
point en 1933 et permettant de créer un pavage 
de pierres sans en laisser deviner l’assemblage. 
Bref, vous l’aurez compris, nous sommes ici dans 
un endroit où rêve et glamour sont renforcés par 
l’incomparable magie des pierres. Les prix sont 
très élevés, luxe oblige. N’hésitez par contre pas 
à aller voir les vitrines ou même à entrer, vous en 
ressortirez avec des étoiles plein les yeux !
autre adresse : 3-5, rue de la Paix (2e) & 01 53 
45 35 60.

RoSSeT GauLejac
23, rue jacob (6e) 
& 01 42 61 10 36
rosset-gaulejac@hotmail.fr
M° Saint-Germain-des-Prés
Ouvert du lundi au samedi de 10h à 19h.
Au cœur de Saint-Germain des Prés, découvrez 
une adresse d’exception. 

rosset-gaulejac
joaillier créateur

rosset gaulejac

23, rue jacob paris VIe

01 42 61 10 36 
 www.rosset-gaulejac.com
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Société AMONE - Concessionnaire exclusif
76, rue des Entrepreneurs - 75015 Paris

Angle rue des Entrepreneurs, rue de Lourmel
M° Charles-Michels

Tél. 01 45 77 34 31 - Fax 01 45 78 63 38

votre plus belle recette de cuisine

www.cuisines-teisseire.fr

www.cuisines-teisseire-paris15.fr
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girafe, de grenouille, de vache ou d’abeille, des 
bavoirs bariolés dans tous les tons, des lampes et 
loupiotes en papier ou en dur, en forme d’animaux 
ou de fleur… Beaucoup de doudous très originaux 
pour les plus petits également, comme Benoît le 
Loup, Coco l’Hippo, la cocotte, le canard ou des 
boîtes à musique cale-bébé. Les jeunes mamans 
apprécieront aussi les nombreux tapis à langer. 

Traditions d'Asie, d'Afrique 
et d'Amérique 
CoMPaGniE DU sEnEGaL ET DE L’aFRiQUE 
DE L’oUEsT
9, rue Elzévir (3e) & 01 42 71 33 17 
Site : www.csao.fr – M°  Saint-Paul. Ouvert du lundi 
au samedi de 11h à 19h et le dimanche de 14h à 19h.
Tous les trésors de l’Afrique de l’Ouest sont au cœur 
du Marais. Grâce à la CSAO, vous pouvez en effet 
trouver un grand nombre de produits de couleurs, 
formes et matières très différentes. Pour cela, 
l’association sillonne sans relâche cette immense 
région, en collaboration avec près de 400 artistes 
et artisans ainsi qu’avec des villages organisés 
en coopératives. Dans cette boutique, on vient 
donc trouver des objets et des matériaux issus de 
l’artisanat traditionnel, mais provenant aussi de 
matières de consommation courante en Occident, 
mais détournées, remaniées et réinventées. Ainsi 
naissent assiettes, théières, plats, valisettes et malles 
en boîtes de conserve, tapis, verres, bouilloires 
et bidons en plastique de toutes les couleurs.

LEs TRois sinGEs
2, rue de Franche-Comté (3e)  
& 01 44 59 22 16 
Site Internet : www.les3singes.com – M°  République. 
Ouvert du mardi au samedi de 11h à 19h sans 
interruption. 

Un avant-goût d’Orient à Paris. On trouve en effet 
dans cette boutique de nombreux meubles et 
objets de décoration originaires d’Iran, d’Inde et 
d’Indonésie. Tous les produits sont entièrement 
fabriqués à la main et achetés directement aux 
artisans. Pièces uniques, coffres, vases, lampes, 
paniers, on trouve ici des objets décoratifs en 
tout genre et pour tous les goûts. Un véritable 
paradis pour tous les amateurs de bois exotiques, 
ce matériau étant ici remarquablement mis en 
valeur à travers la plupart des pièces vendues. 
Retrouvez facilement tous les meubles et objets 
sur leur site Internet grâce à l’efficace moteur de 
recherche.

TEMoa 
75, rue oberkampf (11e) & 01 43 57 63 03
Site Internet : www.temoa.fr – M°  Parmentier ou 
Oberkampf. Ouvert du mardi au samedi de 10h30 
à 14h30 et de 15h30 à 20h et le dimanche de 
9h30 à 14h.
En plein cœur du «village quartier» d’Oberkampf, 
ce magasin est une invitation au rêve et au voyage. 
Mais pas n’importe lesquels. Ici on respecte un 
certain art de vivre et la nature. Les mots éthiques 
et bio ne sont pas vains. Monique Jost, l’instigatrice 
franco-mexicaine de ce lieu un peu magique a 
vendu du thé, du café et des cosmétiques avant de 
se lancer dans cette belle aventure. Elle a cherché 
(c’est ainsi que se traduit «temoa» en «nahuatl» –un 
dialecte mexicain) de par le monde de l’artisanat 
contemporain que l’on ne retrouve pas dans toutes 
les boutiques ethniques de la place. Arts de la 
table, bijoux, accessoires, articles de commerce 
équitable mais aussi thé ou cosmétiques bio, les 
clients peuvent trouver l’objet qui personnalisera la 
maison, la tenue ou même qui sera un cadeau sans 
aucun doute très apprécié. L’accueil de Monique est 
très chaleureux et elle prend le temps d’expliquer 
l’origine de tout ce qu’elle a déniché. 
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Bannière Pays
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votre région !



booster
soyez l’un des 5 

partenaires privilégiés 
en ciblant 100 % des 

internautes en recher-
che active sur votre 

département et votre 
catégorie !

 Fiche Premium 
avec le 

référencement 
prioritaire

Votre annonce est
visible au premier 

regard

SéleCtionneZ l’eSPACe  Selon Votre domAine 
   d’ACtiVité et Votre  Zone de ChAlAndiSe

établissement
non

partenaire

Fiche
Premium sans 
référencement 

prioritaire

remiSe deS élémentS teChniqueS

Bannière Pays
1 animation au format 728 L x 90 H pixels
Format accepté :
JPEG pour une bannière fixe
ou GIF pour une bannière animée
Visibilité : en rotation sur toutes les pages
du pays : 5 partenaires maximum. 
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fiChe Premium

remiSe deS 

élémentS teChniqueS

Fiche Premium
8 photos : 

Taille mini 120x120 pixels
Poids max : 2Mo

Format : JPG, BMP,GIF
1 vidéo : taille max du player

560 pixels de large

 
13 

mobiles   La fiche Premium vous permet d’enrichir la 

   présentation de votre établissement par de 

   nombreuses informations utiles à vos visiteurs :

  Proposez un maximum d’informations à vos lecteurs, 

  vous renforcerez votre impact et leur adhésion.

●  1 vidéo et 8 photos, 
●  Cartes et itinéraires, 

●  Liens directs vers vos e-mails, site Internet et votre centrale de réservation, 

●  Fiches imprimables, 
●  Liens communautaires, avis des auteurs et internautes…

Votre fiche apparaît en priorité lors d’une recherche sur notre site sur un fond

de couleur, et vous permet d’accroître votre référencement naturel sur notre site.

Adaptez-vous à  ces nouvelles plateformes de communication

et nouveaux modes de consommation !

Les applications du Petit Futé sont compatibles  avec toutes les plateformes : 

Apple,  hp Web os,  Windows Phone,  Androïd…

Avec 7 mil l ions de téléchargements,  le Petit Futé est le 1er et le seul éditeur à proposer des guides téléchargeables. 

Il s’adresse aux utilisateurs de smartphones et tablettes qui sont de plus en plus nombreux.

Nos applications interactives référencent déjà près de 200 vi l les ou régions.

Les guides numériques recouvrent quant à eux plus de 350 destinations

avec pour objectif l’intégralité de la collection. 

les applications Petit futé sont compatibles
avec 88,3 % des smartphones.
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